ES JARDI

D’ES MOLI

Un menu que rinde homenagje a la tierra,
el mar y las estaciones de Mallorca

Seleccién de panes, aceite de oliva de Soller, Sal Maldon - 5,00 p.p

ENTRANTES

TOMATES - 10,00
Albahaca, gajos de naranja, polvo de aceituna negra

PUERROS ASADOS - 16,50
Cecina, salsa gribiche, avellanas tostadas

ATUN Y SANDIA - 17,00
Marinada de ponzu, s€samo, kale frito

ENSALADA DE PULPO - 20
Aguacate, alcaparras fritas, gel citrico,
pesto de cilantro

PRINCIPAL

BERENJENA GLASEADA (V) - 17,00
Miso, yogur y hierbas,
brocoli crujiente, almendras tostadas

LUBINA MEDITERRANEA - 25,00
Bimi a la parrilla, emulsion rotena

PORCELLA - 25,00
Terrina de cochinillo crujiente,
reduccion de frutos rojos, apio en texturas

SOLOMILLO - 30,00

Salsa de pimienta verde, puré de patatas
Opcion Rossini (foie) + 10,00

(V) Vegetariano | (VG) Vegano



POSTRES

PINA . 8,00
Caramelizada al horno,
crumble de avena, crema de lima

70% CACAO - 10,00
Coulant de chocolate,
helado de mascarpone, aceite de oliva

CHEESES

Por favor, pregunte a nuestro personal por nuestra
seleccion de quesos locales e internacionales - 12,00




